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Il testo fornisce, con linguaggio rigoroso e accessibile, una rassegna dettagliata e completa di macchinari e impianti in uso nel settore vitivinicolo, dalla vendemmia a tutte le attività connesse con tale processo produttivo.
La trattazione è accurata ed esauriente: dei macchinari sono descritte le caratteristiche costruttive e funzionali e sono illustrati in modo articolato le diverse tipologie, i componenti e il ciclo operativo, nonché la rispondenza alle esigenze enologiche di cui all’inizio di ogni capitolo si fa ampio cenno.
Il volume è estremamente aggiornato e tiene conto  delle più recenti innovazioni tecnologiche. In particolare sono descritte nuove apparecchiature relative alla vendemmia, alla vinificazione, alla filtrazione, all’elettrodialisi, alla distillazione per la produzione di grappa e brandy, alla desolforazione dei mosti, alla produzione di vini spumanti, di bag in box e di kags.

La trattazione delle apparecchiature si avvale sempre di un ampio e aggiornatissimo materiale iconografico.

